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DOVE DOVE 
L’L’A CQUA CQUA 
CANTA E LA CANTA E LA 
C UCINAUCINA  

RACCONTARACCONTA
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ANTIPASTIANTIPASTI
P R O S C I U T TO  D I  C I NTA  S E N E S E  D.O. P.  

C O N  L A  N O S TR A  FO CAC C I A

16 € 

 S E LE Z I O N E  D I  FO R M AG G I  TO S CA N I  N O S TR A LI  
E  M A R M E LL ATE  D E LL A  CASA

16 € 

U OVO  P O C H É  A LL A  CA R B O N A R A

16 € 

TA R TA R E  D I  M A N ZO,  TA R T U FO  N E R O  E S TI VO,  
B OT TA R G A  D I  R O S S O  D ’ U OVO,  S E N A P E  A R TI G I A N A LE ,  

O LI O  A L  R O S M A R I N O  E  FO G LI A  D I  PA N E

20 € 

TE R R I N A  D I  FE G ATO  D I  P O LLO,  
R I D UZ I O N E  A L  V I N  SA NTO  E  FR U T TI  R O S S I  

C O N  B R I S È E  A I  C E R E A LI

15 € 

 P O LP E T TA  D I  B AC CA L À  E  PATATE ,  
H U M M U S  D I  CA N N E LLI N I  E  M A N D O R LE  TO S TATE

15 € 
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PRIMI PIATTIPRIMI PIATTI
TO R D E LLI  CA M A I O R E S I  

A L  R AG Ù  D I  C I NTA  S E N E S E  E  C H I A N I N A

18 € 

 I L  N O S TR O  S PAG H E T TO  
“ PAS TI F I C I O  AG R I C O LO  M A N C I N I ”  

AG LI O  O LI O  E  P E P E R O N C I N O
C O N  PA N  G R AT TATO  A L  P R E Z Z E M O LO  E  L I M O N E

16 € 

TE S TA R O LI  A R TI G I A N I  D I  G R A N I  A NTI C H I  
C O N  P E S TO  D I  S E DA N O,  P I S TAC C H I O  E  L I M E

15 € 

G A Z A PAC H O  C O N  FO R M AG G I O  CA P R O N E  
E  P O LVE R E  D I  CA FFE

14 € 

L ASAG N A  C O N  S CA M O R Z A ,  P I S E LLI ,  
Z U C C H I N I  A L  P R O F U M O  D I  M E NTA

14 € 

 R I S OT TO  A L  DAT TE R I N O  A FF U M I CATO,  
B U R R ATA  E  TE R R A  D I  O LI VE  

(X  2  P E R S .)

18 € 
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SECONDI PIATTISECONDI PIATTI
C U B E  R O LL  

(C O S TATA  D I  M A N ZO  M A R E Z Z ATA  E  D I S O S SATA )
C O N  PATATE  N OVE LLE  A R R O S TO  D E ’  C O C C I O R I N I

34 € 

 B I S TE C C H I N A  D I  M A I A LE  E TR U S C O  A LL A  G R I G LI A ,  
SA L SA  I N  AG R O D O LC E ,  C O N  I N D I V I A  M A R I N ATA  

E  G E LÉ E  A L  L I M O N E

30 € 

P E T TO  D ’A N ATR A  A LL’A R A N C I A  
C O N  P O R R O  A FF U M I CATO  E  CACAO

26 € 

V ITE LLO  TO N N ATO  C. B .T.  A LL A  M O DA  D I  CA N DA LL A

23 € 

C O N I G LI O  D I S O S SATO  R I P I E N O  D I  CAC C I ATO R A  
C O N  M E L A N Z A N E  A LL A  S O I A

24 € 

 FO R M AG G I O  “ CAVA LLO  N E R O ”  A L  FO R N O  
C O N  FR U T TA  S E C CA  E  M I E LE  D I  S P I AG G I A

16 € 
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DESSERTDESSERT
AS SAG G I  D E I  D O LC I  D E LL A  CASA

(5  M I G N O N  D E L  G I O R N O)

C R E M E  CA R A M E L  C O N  C R E M A  C H A NTI LLY

C R E M O S O  A L  M A N G O  C O N  B I S C OT TO  A L  G R A N O  
SA R AC E N O  E  S O R B E T TO  A L  B AS I L I C O

M E R I N G A  C O N  Z A B A I O N E ,  C R O C CA NTE  
D I  M A N D O R L A  E  G E L ATO  A L  CA FFE ’  

P E R A  A L  V I N O  C O N  C R U M B LE  E  PA N N A

CA NT U C C I  E  V I N  SA NTO  

G E L ATO  O  S O R B E T TO  D E L  G I O R N O

C R O S TATI N A  C O N  C R E M A  A L  L I M O N E  
E  L A M P O N I  FR E S C H I

AC Q UA  2 €

CA FFÈ  I LLY  3 €

C O P E R TO  3 €

N.B. PER IL REGISTRO DEGLI ALLERGENI CHIEDERE AL PERSONALE

9 €
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