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MENU OSTERIA 20— 26

ANTIPASTI

PROSCIUTTO DI CINTA SENESE D.O.P.
CON LA NOSTRA FOCACCIA

16 €

SELEZIONE DI FORMAGGI TOSCANI NOSTRALI
E MARMELLATE DELLA CASA

16 €

UOVO POCHE ALLA CARBONARA
16 €

TARTARE DI MANZO, TARTUFO NERO ESTIVO,
BOTTARGA DI ROSSO D’UOVO, SENAPE ARTIGIANALE,
OLIO AL ROSMARINO E FOGLIA DI PANE

20€

TERRINA DI FEGATO DI POLLO,
RIDUZIONE AL VIN SANTO E FRUTTI ROSSI
CON BRISEE Al CEREALI

15€

POLPETTA DI BACCALA E PATATE,
HUMMUS DI CANNELLINI E MANDORLE TOSTATE

15€
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MENU OSTERIA 20— 26

PRIMI PIATTI

TORDELLI CAMAIORESI
AL RAGU DI CINTA SENESE E CHIANINA

18 €

ILNOSTRO SPAGHETTO
“PASTIFICIO AGRICOLO MANCINI”
AGLIO OLIO E PEPERONCINO
CON PAN GRATTATO AL PREZZEMOLO E LIMONE

16 €

TESTAROLI ARTIGIANI DI GRANI ANTICHI
CON PESTO DI SEDANO, PISTACCHIO E LIME

15€

GAZAPACHO CON FORMAGGIO CAPRONE
E POLVERE DI CAFFE

14 €

LASAGNA CON SCAMORZA, PISELLI,
ZUCCHINI AL PROFUMO DI MENTA

14 €

RISOTTO AL DATTERINO AFFUMICATO,
BURRATA E TERRA DI OLIVE
(X 2 PERS.)

18 €
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MENU OSTERIA 20— 26

SEGONDI PIATTI

CUBE ROLL
(COSTATA DI MANZO MAREZZATA E DISOSSATA)
CON PATATE NOVELLE ARROSTO DE’ COCCIORINI

34 €

BISTECCHINA DI MAIALE ETRUSCO ALLA GRIGLIA,
SALSA IN AGRODOLCE, CON INDIVIA MARINATA
E GELEE AL LIMONE

30 €

PETTO D’ANATRA ALL’ARANCIA
CON PORRO AFFUMICATO E CACAO

26 €

VITELLO TONNATO C.B.T. ALLA MODA DI CANDALLA
23 €

CONIGLIO DISOSSATO RIPIENO DI CACCIATORA
CON MELANZANE ALLA SOIA

24 €

FORMAGGIO “CAVALLO NERO” AL FORNO
CON FRUTTA SECCA E MIELE DI SPIAGGIA

16 €
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MENU OSTERIA 20— 26

DESSERT —— <¢

ASSAGGI DEI DOLCI DELLA CASA
(5 MIGNON DEL GIORNO)

CREME CARAMEL CON CREMA CHANTILLY

CREMOSO AL MANGO CON BISCOTTO AL GRANO
SARACENO E SORBETTO AL BASILICO

MERINGA CON ZABAIONE, CROCCANTE
DI MANDORLA E GELATO AL CAFFF’

PERA AL VINO CON CRUMBLE E PANNA
CANTUCCI E VIN SANTO
GELATO O SORBETTO DEL GIORNO
CROSTATINA CON CREMA AL LIMONE
E LAMPONI FRESCHI
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ACQUA 2¢€
CAFFE ILLY 3€

COPERTO 3¢

N.B. PER IL REGISTRO DEGLI ALLERGENI CHIEDERE AL PERSONALE
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